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ŮिशƗण पैरामीटसŊ 
Ɨेũ 
 

खाȨ Ůसंˋरण 

उप-Ɨेũ 
 

मʐी सेƃोरल 

पेशा 
 

गुणवȅा िवʶेषण/आʷासन 

देश 
 

भारत 

एनएसƐूएफ ˑर 
 

3.5 

एनसीओ/आईएससीओ/आईएसआईसी 
कोड के अनुŝप 
 

एनसीओ-2015/2113.9900 

Ɋूनतम शैिƗक योƶता एवं अनुभव 
 

1. 11वी ंकƗा उȅीणŊ 
2. 10वी ंके बाद 3-वषŎय िडɘोमा का पहला वषŊ पूरा िकया 
3. 10वी ंकƗा उȅीणŊ और िनरंतर ˋूली िशƗा। 
4. 2 घंटे की एनटीसी और 1 वषŊ की एनएसी/सीआईटीएस के साथ 8वी ं
कƗा उȅीणŊ। 
5.कƗा 12वी ंसाइंस Ōː ीम से पूरी की। 
6. 1 वषŊ के Ůासंिगक अनुभव के साथ 10वी ंकƗा उȅीणŊ। 

पूवŊ-आवʴक लाइसŐस या ŮिशƗण 
 

ना 

Ɋूनतम नौकरी Ůवेश आयु 
 

अठारह वषŊ 

अंितम बार समीƗा की गई 
 

26/06/2023 

अगली समीƗा ितिथ 
 

23/06/2026 

एनएसƐूसी अनुमोदन ितिथ 
 

23/06/2023 

Ɛूपी संˋरण 
 

1.0 

मॉडल पाǬचयाŊ िनमाŊण ितिथ 
 

15/02/2023 

मॉडल पाǬŢम माɊ है 
 

14/02/2026 

मॉडल पाǬचयाŊ संˋरण  
< 

1.0 

पाǬŢम की Ɋूनतम अविध 
 

390 घंटे 

पाǬŢम की अिधकतम अविध 

 
390 घंटे 
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कायŊŢम अवलोकन 
यह अनुभाग कायŊŢम की अविध के साथ-साथ उसके अंितम उȞेʴो ंका सारांश Ůˑुत करता है। 

ŮिशƗण पįरणाम 
कायŊŢम के अंत मŐ, Ůितभागी इसमŐ सƗम होगें: 

 नमूनो ंके परीƗण के िलए Ůयोगशाला तैयार करŐ  
 परीƗण के िलए नमूना तैयार करŐ  
 कायŊ˕ल पर ˢा˖ और सुरƗा Ůथाओ ंको लागू करŐ  
 रोज़गार कौशल 

अिनवायŊ मॉǰूल 
तािलका अिनवायŊ के अनुŝप मॉǰूल और उनकी अविध को सूचीबȠ करती है 

एनओएस और मॉǰूल 
िववरण 

िलİखत ʩावहाįरक नौकरी पर 
ŮिशƗण की 

अविध 
(अिनवायŊ) 

नौकरी पर 
ŮिशƗण अविध 

(अनुशंिसत) 

कुल 
अविध अविध अविध   

एफआईसी/एन7627: 
नमूनो ंके परीƗण के िलए 
लैब तैयार करŐ  

40:00 80:00 60:00 00:00 180:00 

एनओएस संˋरण 1.0 
एनएसƐूएफ लेवल 3.5 
मॉǰूल 1: खाȨ Ůसंˋरण 
Ɨेũ का पįरचय और 'फ़ूड 
सैɼलरकताŊ' का कायŊ 

10:00 00:00 00:00 00:00 10:00 

मॉǰूल 2: नमूनो ंका परीƗण 
करने के िलए सुिवधा तैयार करŐ  

16:00 40:00 30:00 00:00 86:00 

मॉǰूल 3: परीƗण के िलए 
नमूने Ůाɑ करŐ  और संभालŐ 

14:00 40:00 30:00 00:00 84:00 

एफआईसी/एन7628: 
परीƗण के िलए नमूना तैयार 
करŐ  

30:00 60:00 60:00 00:00 150:00 

एनओएस संˋरण 1.0 
एनएसƐूएफ लेवल 2 
मॉǰूल 4: परीƗण के िलए 
नमूना तैयार करने की ŮिŢया 
लागू करŐ  

30:00 60:00 60:00 00:00 150:00 

एफआईसी/एन9907 
Ůयोगशाला मŐ खाȨ सुरƗा 
और ˢǅता लागू करŐ  

10:00 20:00 बजे 00:00 00:00 30:00 

एनओएस संˋरण संƥा 
1.0 
एनएसƐूएफ लेवल 3.5 
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मॉǰूल 5: Ůयोगशाला मŐ खाȨ 
सुरƗा और ˢǅता का 
अɷास करŐ  

10:00 20:00 बजे 00:00 00:00 30:00 

डीजीटी/वीएसƐू/एन0101 
- रोजगार योƶता कौशल 

12:00 18:00 00:00 00:00 30:00 

एनओएस संˋरण संƥा 
1.0 
एनएसƐूएफ लेवल 3.5 
मॉǰूल 6: रोजगार योƶता 
कौशल 

12:00 18:00 00:00 00:00 30:00 

कुल अविध 92:00 178:00 120:00 00:00 390:00 
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मॉǰूल िववरण 

मॉǰूल 1: खाȨ Ůसंˋरण Ɨेũ का पįरचय और फ़ूड सैɼलरकताŊ का कायŊ 
एफआईसी/एन7630 v1.0 पर मैप िकया गया 

 

टिमŊनल पįरणाम: 

 खाȨ Ůसंˋरण उȨोग और उसके उप-Ɨेũो ंका संƗेप मŐ वणŊन करŐ  
 फूड सैɼर की भूिमकाओ ंऔर िजʃेदाįरयो ंपर चचाŊ करŐ  

 

अविध:10:00 अविध:00:00 

िसȠांत - Ůमुख िशƗण पįरणाम ʩावहाįरक - मुƥ िशƗण पįरणाम 

 खाȨ Ůसंˋरण उȨोग और खाȨ िवʶेषण Ɨेũ 

और इसके िवकास Ŝझानो ंके बारे मŐ चचाŊ करŐ  
 खाȨ Ůसंˋरण उȨोग मŐ फूड सैɼलर के िलए 

उपलɩ कैįरयर अवसरो ंपर चचाŊ करŐ  
 परीƗण के िलए नमूने तैयार करने मŐ Ůयुƅ 

ŮिŢयाओ ंऔर शɨावली की ʩाƥा करŐ  
 इस कायŊ मŐ िकए जाने वाले कायŘ के अनुŢम की 

सूची बनाएं 

 परीƗण के िलए नमूना तैयार करने के िलए की 
जाने वाली िविभɄ Ůकार की गितिविधयो ंकी सूची 
बनाएं जैसे नमूनो ंको Ůाɑ करना और संभालना, 
िवलंिबत परीƗण के िलए उनका भंडारण करना 

 

कƗा सहायक: 

ʬाइट बोडŊ , माकŊ र, डːर,Ůोजेƃर, लैपटॉप, पॉवर पॉइंट ŮेजŐटेशन 

उपकरण, औज़ार और अɊ आवʴकताएँ 

शूɊ 
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मॉǰूल 2: नमूनो ंका परीƗण करने के िलए सुिवधा तैयार करŐ  
एफआईसी/एन7630 v1.0 पर मैप िकया गया 

टिमŊनल पįरणाम: 

 नमूनो ंकी जांच के िलए Ůयोगशाला ʩवİ˕त करŐ  
 परीƗण के िलए नमूने Ůाɑ/संभालŐ 
 नमूनो ंका ̊ʴ िनरीƗण करŐ  

 

अविध:16:00 अविध:40:00 

िसȠांत - Ůमुख िशƗण पįरणाम ʩावहाįरक - मुƥ िशƗण पįरणाम 

 गंदगी, कीट और मİƀयो ंको हटाने के िलए 

कायŊ Ɨेũ की सफाई ŮिŢया की ŮिŢया समझाएं 

 उपकरण को साफ करने के िलए पालन िकए 

जाने वाले एसओपी िदशािनदőशो ंपर चचाŊ करŐ  
 सफाई Ůयोजन के िलए अनुमोिदत सैिनटाइज़र 

और सफाई एजŐटो ंकी सूची बनाएं 

 परीƗण के िलए नमूने तैयार करने के िलए 

उपयोग िकए जाने वाले िविभɄ उपकरणो ंपर 

चचाŊ करŐ  
 उपकरण के बाँझपन परीƗण पर चचाŊ करŐ  
 कांच के बतŊनो ंकी सफाई मŐ शािमल चरणो ंपर 

चचाŊ करŐ  
 बताएं िक उपकरण के अंशांकन की जांच कैसे 

करŐ  
 रेिůजरेटर और ůीजर मŐ तापमान की जाँच के 

महȕ पर चचाŊ करŐ  
 एन-इवैप, जल ˘ान, रेिůजरेटर और माथे को 

कैसे साफ करŐ , इस पर चचाŊ करŐ  
 नमूनो ंके भंडारण, िनपटान और संŤहण के िलए 

िदशािनदőशो ंकी सूची बनाएं 

 कायŊ˕ल पर सुरƗा िदशािनदőशो ंपर चचाŊ करŐ  
 िविभɄ उपकरणो ंके संचालन िनदőशो ंकी सूची 

बनाएं 

 उपकरण खराब होने की İ˕ित मŐ सम˟ा 
िनवारण तकनीको ंपर चचाŊ करŐ  

 आपूितŊ बनाए रखने के महȕ पर चचाŊ करŐ  
 िनवारक रखरखाव के िलए िविभɄ गितिविधयो ं

की सूची बनाएं 

 मशीनो ंमŐ अपेिƗत छोटी-मोटी खराबी और उɎŐ 
ठीक करने के तरीके के बारे मŐ बताएं 

 गंदगी, कीड़ो ंऔर मİƀयो ंसे छुटकारा पाने 
के िलए कायŊ Ɨेũ की सफाई की ŮिŢया का 
ŮदशŊन करŐ  

 कायŊ˕ल और उपकरणो ंको साफ और ˢǅ 
करने का तरीका बताएं 

 ːेįरिलटी परीƗण का ŮदशŊन करŐ  
 कांच के बतŊनो ंकी सफाई के िविभɄ चरणो ंका 

ŮदशŊन करŐ  
 परीƗण के िलए नमूने तैयार करने मŐ िविभɄ 

उपकरणो ंके अंशांकन का ŮदशŊन करŐ  
 िदखाएँ िक ůीजर और रेिůजरेटर का 

तापमान कैसे जांचŐ 
 एन-इवैप, जल ˘ान, रेिůजरेटर और माथे की 

सफाई के तरीको ंका ŮदशŊन करŐ  
 िविभɄ उपकरणो ंकी कायŊŮणाली का ŮदशŊन 

करŐ  
 सम˟ा िनवारण तकनीको ंका वणŊन करŐ  
 िनवारक रखरखाव की गितिविधयो ंकी सूची 

पर गौर करŐ  
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कƗा सहायक: 

ŮिशƗण िकट (टŌ ेनर गाइड, ŮेजŐटेशन), ʬाइट बोडŊ, माकŊ र, Ůोजेƃर, लैपटॉप, ŮेजŐटेशन, Ůितभागी हœडबुक, 

पॉवर पॉइंट आिद। 

उपकरण, औज़ार और अɊ आवʴकताएँ 

एन-इवाप, जल ˘ान, ůीजर, रेिůजरेटर, माथे, सफाई एजŐट, सैिनटाइज़र, पीपीई िकट 
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मॉǰूल 3: परीƗण के िलए नमूने Ůाɑ करŐ  और संभालŐ  
एफआईसी/एन7630 v1.0 पर मैप िकया गया 

टिमŊनल पįरणाम: 

 Ůाɑ नमूनो ंकी İ˕ित की जाँच करŐ  
 नमूनो ंका ̊ʴ िनरीƗण करŐ  

 

अविध:14:00 अविध:40:00 

िसȠांत - Ůमुख िशƗण पįरणाम ʩावहाįरक - मुƥ िशƗण पįरणाम 

 नमूनो ं की भौितक İ˕ितयो ं की जांच करने की 
ŮिŢया समझाएं और उɎŐ Ůयोगशाला Ȫारा 
िनधाŊįरत मानको ंके अनुŝप होना चािहए 

 Ůाɑ नमूने की पहचान की जाँच के िलए अपनाई 

गई ŮिŢया पर चचाŊ करŐ। (पौधे आधाįरत, पशु 

आधाįरत, ितिथ के अनुसार उपयोग, और 

पįरपƓता की İ˕ित) 

 बताएं िक नमूने के कंटेनर मŐ िकसी भी भौितक 

दोष की जांच कैसे करŐ  
 सȑािपत करŐ  िक नमूने मŐ खाȨ पदाथŊ का संरƗण 

िववरण शािमल है। 

 बताएं िक Ůाɑ करते समय नमूनो ंके संŤह 
िववरण की जांच कैसे करŐ । िववरण जैसे नमूना 
संƥा, एकũ करने वाले अिधकारी का नाम और 
तारीख, नमूना िबंदु (पता), बैच संƥा, पįरवहन 
की İ˕ित (पįरवहन का तरीका और İ˕ित), 
Ůयोगशाला मŐ जमा करने की तारीख, आिद। 

 Ɛूसी मानदंडो ंके अनुसार सभी गुणवȅा मानको ं
की जांच करŐ  

 नमूनो ंकी अिभरƗा की ŵंृखला को सȑािपत करŐ  
और नमूने के िलए आवʴक भंडारण मापदंडो ं
को बनाए रखा जाए। 

 संगठन Ȫारा बनाए गए Ůाŝप के अनुसार Ůाɑ 
करते समय उȋाद की İ˕ित का दˑावेजीकरण 
कैसे करŐ , इस पर चचाŊ करŐ  

 परीƗण के िलए Ůाɑ उȋाद की भौितक 

İ˕ितयो ंजैसे ठोस, तरल, अधŊ ठोस, जमे Šए को 
सȑािपत करŐ  

 नमूने के खाȨ मैिटŌ ƛ पर चचाŊ करŐ  
 सȑािपत करŐ  िक उȋाद कवक, कीट आिद जैसे 

िकसी भी संदूषक से मुƅ है 

 Ůाɑ नमूने के गुणो ंऔर भौितक İ˕ितयो ंकी 
जाँच करने की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ  

 िदखाएँ िक Ůाɑ नमूने के संŤह िववरण को कैसे 

सȑािपत िकया जाए 

 िविभɄ QC मानदंडो ंका िवˑार से वणŊन करŐ  
 Ůाɑ नमूनो ंके िववरण, उनकी भौितक İ˕ित, 

पįररƗक िववरण का दˑावेजीकरण करने के 
चरणो ंका ŮदशŊन करŐ  

 नमूनो ंमŐ Ůयुƅ कंटेनर, पाउच और अɊ पैकेिजंग 

सामŤी की गुणवȅा की जांच करने के िलए उपयोग 

की जाने वाली तकनीको ंका वणŊन करŐ  
 Ůयोगशाला और ʩİƅगत सुरƗा Ůोटोकॉल का 

ŮदशŊन करŐ  
 भंडारण के बाद नमूना तैयार करना जैसे िपघलना, 

समŝपीकरण, कंडीशिनंग आिद का ŮदशŊन 

करना 
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 भंडारण के बाद नमूना तैयार करने जैसे िवगलन, 

समŝपीकरण, कंडीशिनंग आिद के बारे मŐ बताएं 

 बुिनयादी सूƘ जीविवǒान अवधारणाओ ं और 

शɨावली की ʩाƥा करŐ  
 ISO 17020, ISO 17025 और ISO 17065 जैसे 

मानको ंकी मूल बातŐ समझाएं 

 बुिनयादी सांİƥकी शɨावली पर चचाŊ करŐ  
कƗा सहायक: 

ŮिशƗण िकट (ŮिशƗक गाइड, Ůˑुितयाँ), ʬाइट बोडŊ, माकŊ र, Ůोजेƃर, लैपटॉप, Ůˑुित, Ůितभागी पुİˑका, 
पॉवर पॉइंट आिद | 
उपकरण, औज़ार और अɊ आवʴकताएँ 

मैकेिनकल ɰŐडर, कवर के साथ ːेराइल Ƹास या मेटल हाई-˙ीड ɰŐडर जार, वजन के साथ बैलŐस, ːेराइल 
बीकर, 250 िमली, लो-फॉमŊ, एʞुमीिनयम फॉयल से ढका Šआ, ːेराइल Ťेजुएटेड िपपेट, 1.0 और 10.0 िमली, 
बटरफीʒ का फॉ˛ेट-बफर कमजोर पड़ने वाला पानी , बोतलो ंमŐ िन˅ल, ːेराइल चाकू, कांटे, ˙ैटुला, 
संदंश, कœ ची, बड़े चʃच, और जीभ िडŮेसर (नमूना संभालने के िलए) 
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मॉǰूल 4: परीƗण के िलए नमूना तैयार करने की ŮिŢया लागू करŐ  
एफआईसी/एन7630 v1.0 पर मैप िकया गया  

टिमŊनल पįरणाम: 

 परीƗण के िलए नमूना तैयार करना 
 नमूनो ंको सुरिƗत ŝप से संŤिहत करŐ  

अविध:30:00 अविध:60:00 

िसȠांत - Ůमुख िशƗण पįरणाम ʩावहाįरक - मुƥ िशƗण पįरणाम 

 परीƗण के िलए तैयार िकए जाने वाले नमूनो ंकी 
संƥा पर चचाŊ करŐ  

 नमूनो ंके भंडारण के िलए कंटेनर िविनदőशो ंकी 
ʩाƥा करŐ  

o उȋाद के नमूनो ंके िलए साफ, सूखा, 
įरसावरोधी, चौड़े मंुह वाला, 
जीवाणुरिहत, उपयुƅ आकार के 
कंटेनर 

 नमूने को िवʶेषणाȏक भागो ंमŐ कम करने के 
िलए įरİɢंग और ƓाटŊįरंग िविधयो ं(थोक ठोस 
नमूना) की ʩाƥा करŐ  

 İ˕रता के िलए तरल नमूने का समŝपीकरण 
करŐ  

 परीƗण िकए जाने वाले नमूने के िहˣे के 
आकार, वजन, आयतन, घनȕ को मापने की 
ŮिŢया पर चचाŊ करŐ  

 नमूना तैयार करने के िलए एफएसएसएआई और 
बीआईएस िनयमो ंऔर िविनयमो ंको समझाएं। 

 तैयार िकए गए नमूनो ंके िलए दˑावेज़ीकरण 
ŮिŢया की ʩाƥा करŐ  

 परीƗण के िलए नमूनो ंको Ůयोगशाला मŐ 
˕ानांतįरत करने की ŮिŢया पर चचाŊ करŐ  

 उन नमूनो ंके भंडारण तंũ पर चचाŊ करŐ  िजनके 
परीƗण मŐ देरी हो रही है 

 नमूनो ंपर िववरण की जांच करने की ʩव˕ा पर 
चचाŊ करŐ  

 बताएं िक नमूनो ंको Ůाथिमकता के आधार पर 
कैसे संŤिहत िकया जाए (अित आवʴक, 
अȑावʴक या सामाɊ Ůाथिमकता) 

 भंडारण मŐ रखे गए नमूने की िनदő िशका का 
िववरण ˙ʼ करŐ  

 नमूने को उनकी िनधाŊįरत रोशनी और तापमान 
की İ˕ित के अनुसार संरिƗत करŐ  ख़राब होने से 
बचाने के िलए 

 नमूने को िवʶेषणाȏक भागो ंतक कम करने के 
िलए įरİɢंग और ƓाटŊįरंग तरीको ं(थोक ठोस 
नमूना) का ŮदशŊन करŐ  

 İ˕रता के िलए तरल नमूने का समŝपीकरण 
करŐ  

 खाȨ नमूनो ंकी माप तकनीक का ŮदशŊन करŐ  
 नमूना िववरण संŤहीत करने के िलए बनाए गए 

दˑावेज़ो ंकी सूची बनाएं 
 नमूनो ंको संŤिहत करने की ŮिŢया िदखाएँ 
 िववरण के िलए नमूनो ंको सȑािपत करने की 

तकनीको ंका ŮदशŊन करŐ  
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 संगठन ŮिŢया Ȫारा अपनाई जाने वाली अपिशʼ 
िनपटान ŮिŢया पर चचाŊ करŐ  

कƗा सहायक: 

ŮिशƗण िकट (ŮिशƗक गाइड, Ůˑुितयाँ), ʬाइट बोडŊ, माकŊ र, Ůोजेƃर, लैपटॉप, Ůˑुित, Ůितभागी पुİˑका, 
पॉवर पॉइंट आिद | 
उपकरण, औज़ार और अɊ आवʴकताएँ 

मैकेिनकल ɰŐडर, कवर के साथ ːेराइल Ƹास या मेटल हाई-˙ीड ɰŐडर जार, वजन के साथ बैलŐस, ːेराइल 

बीकर, 250 िमली, लो-फॉमŊ, एʞुमीिनयम फॉयल से ढका Šआ, ːेराइल Ťेजुएटेड िपपेट, 1.0 और 10.0 िमली, 
बटरफीʒ का फॉ˛ेट-बफर कमजोर पड़ने वाला पानी , बोतलो ंमŐ िन˅ल, ːेराइल चाकू, कांटे, ˙ैटुला, 
संदंश, कœ ची, बड़े चʃच, और जीभ िडŮेसर (नमूना संभालने के िलए), वाįरंग ɰŐडर, मूसल और मोटाŊर, हथौड़ा 
िमल, बॉल िमल, केȾापसारक िमल, चाकू िमल, राइफल कटर, सीधा -लाइन सœपलर संगठन की गुणवȅा 
मैनुअल 
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मॉǰूल 5: Ůयोगशाला मŐ खाȨ सुरƗा और ˢǅता का अɷास करŐ  
एफआईसी/एन9907 v1.0 पर मैप िकया गया  

टिमŊनल पįरणाम: 

 Ůयोगशाला मŐ खाȨ सुरƗा और ˢǅता बनाए रखने के िलए अɷास लागू करŐ  

अविध:10:00 अविध:20:00 बजे 

िसȠांत - Ůमुख िशƗण पįरणाम ʩावहाįरक - मुƥ िशƗण पįरणाम 

 उȋादो,ं पैकेिजंग और लेबिलंग के संबंध मŐ खाȨ 
सुरƗा िनयमो ंऔर मानको ंके नवीनतम अपडेट 
पर चचाŊ करŐ  

 Ůयोगशाला के भीतर संभािवत खाȨ सुरƗा 
खतरो ंको िनयंिũत करने वाले उपायो ंकी 
ʩाƥा करŐ  

 खाȨ नमूनो ंके पर˙र संदूषण से बचने के 

िनयंũण उपाय बताएं 

 Ůयोगशाला के भीतर सफाई और ˢǅता 
Ůथाओ ंपर चचाŊ करŐ  

 संगठन Ȫारा अपनाई जाने वाली भंडारण 

Ůथाओ ंकी ʩाƥा करŐ  
 खाȨ सुरƗा Ůोटोकॉल पर चचाŊ करŐ  
 खाȨ एलजŎ को िनयंिũत करने और उनके 

Ůबंधन के तरीको ंपर चचाŊ करŐ  
 संगठन Ȫारा अपनाई जाने वाली लैब ऑिडट, 

दˑावेज़ीकरण और įरकॉडŊ  रखने की ŮिŢया 
की ʩाƥा करŐ  

 एचएसीसीपी (खतरनाक िवʶेषण और गंभीर 

िनयंũण िबंदु), खाȨ जिनत बीमारी और उनके 

कारणो ंकी ʩाƥा करŐ  
 खाȨ सुरƗा िनयमो ंऔर मानको,ं खाȨ पैकेिजंग 

और खाȨ लेबिलंग पर चचाŊ करŐ  
 खाȨ पैकेिजंग और भंडारण तकनीको ंकी 

ʩाƥा करŐ  

 Ůयोगशाला मŐ अपनाई जाने वाली ˢǅता और 

साफ-सफाई की Ůथाओ ंको िफर से देखने के 

िलए भूिमका िनभाएं 

 भंडारण Ůथाओ ंका ŮदशŊन करŐ  
 दˑावेज़ीकरण और įरकॉडŊ रखना 

कƗा सहायक: 

ŮिशƗण िकट (ŮिशƗक गाइड, Ůˑुितयाँ), ʬाइट बोडŊ, माकŊ र, Ůोजेƃर, लैपटॉप, Ůˑुित, Ůितभागी पुİˑका, 
पॉवर पॉइंट आिद | 
उपकरण, औज़ार और अɊ आवʴकताएँ 

नमूना मानक संचालन ŮिŢया,बोतलो ंमŐ िन˅ल, ːेराइल चाकू, कांटे, ˙ैटुला, संदंश, कœ ची, बड़े चʃच और 

जीभ िडŮेसर (नमूना संभालने के िलए), वाįरंग ɰŐडर, मूसल और मोटाŊर, हैमर िमल, बॉल िमल, सŐटŌ ीɡूगल 

िमल, चाकू िमल, राइफल कटर, Ōː ेट- लाइन सैɼलर संगठन का गुणवȅा मैनुअल 
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मॉǰूल 6: रोजगार योƶता कौशल 

डीजीटी/वीएसƐू/एन0101 v1.0 पर मैप िकया गया 

टिमŊनल पįरणाम: 

 रोजगार कौशल, संवैधािनक मूʞो,ं िडिजटल, िवȅीय और कानूनी साƗरता पर चचाŊ करŐ  
 िविवधता और समावेशन, संचार कौशल और Ťाहक सेवा के बारे मŐ बताएं 
 उȨिमता कौशल की Ůासंिगकता और नौकįरयो ंऔर ŮिशƗुता के िलए कैसे तैयार रहŐ, बताएं 

 

अविध:12:00 अविध: 18:00 
िसȠांत - Ůमुख िशƗण पįरणाम 
 

ʩावहाįरक - मुƥ िशƗण पįरणाम 

 नौकरी की आवʴकताओ ंको पूरा करने मŐ 
रोजगार कौशल के महȕ पर चचाŊ करŐ  

 एक िजʃेदार नागįरक बनने के िलए 

आवʴक संवैधािनक मूʞो,ं नागįरक 

अिधकारो,ं कतŊʩो,ं नागįरकता, समाज 

के Ůित िजʃेदारी आिद के बारे मŐ बताएं 

 िदखाएँ िक िविभɄ पयाŊवरणीय ŝप से िटकाऊ 

Ůथाओ ंका अɷास कैसे करŐ  
 21वी ंसदी के कौशल पर चचाŊ करŐ . 
 िविभɄ İ˕ितयो ंमŐ सकाराȏक 

̊िʼकोण, आȏ-Ůेरणा, सम˟ा 
समाधान, समय Ůबंधन कौशल और 

िनरंतर सीखने की मानिसकता ŮदिशŊत 

करŐ  
 बोलते समय उपयुƅ बुिनयादी अंŤेजी 

वाƐो/ंवाƐांशो ंका Ůयोग करŐ  
 यौन उȋीड़न के मुȞो ंकी समय पर įरपोटŊ करने 

के महȕ पर चचाŊ करŐ  
 िवȅीय उȋादो ंऔर सेवाओ ंको सुरिƗत ŝप से 

उपयोग करने के महȕ पर चचाŊ करŐ  
 खचŊ, आय और बचत के Ůबंधन के महȕ को 

समझाएं 

 कानूनी अिधकारो ंऔर कानूनो ंके 

अनुसार िकसी भी शोषण के िलए समय 

पर संबंिधत अिधकाįरयो ंसे संपकŊ  करने 

के महȕ को समझाएं 

 Űाउिज़ंग, सोशल मीिडया ɘेटफॉमŊ तक 

सुरिƗत और पŠंच के िलए इंटरनेट का 
उपयोग करने के महȕ पर चचाŊ करŐ  

 दूसरो ंके साथ अǅे तरीके से संवाद करने 

का तरीका ŮदिशŊत करŐ  
 एक टीम मŐ अɊ लोगो ंके साथ काम करके 

ŮदिशŊत करŐ  
 िदखाएँ िक सभी िलंगो ंऔर िदʩांगजनो ंके 

साथ उिचत ʩवहार कैसे िकया जाए 

 िदखाएँ िक िडिजटल उपकरणो ंको 
कैसे संचािलत करŐ  और संबंिधत 

अनुŮयोगो ंऔर सुिवधाओ ंका 
सुरिƗत और संरिƗत तरीके से 

उपयोग करŐ  
 एक बायोडाटा बनाएं 
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 संभािवत ʩवसाय के अवसरो,ं धन की 
ʩव˕ा के ŷोतो ंऔर संभािवत कानूनी 
और िवȅीय चुनौितयो ंकी पहचान करने 

की आवʴकता पर चचाŊ करŐ  
 Ťाहको ंके Ůकार के बीच अंतर करŐ  
 Ťाहको ंकी जŝरतो ंको पहचानने और उɎŐ 

संबोिधत करने के महȕ को समझाएं 

 ˢǅता बनाए रखने और उिचत ढंग से कपड़े 

पहनने के महȕ पर चचाŊ करŐ  
 नौकįरयाँ खोजने और आवेदन करने के िलए 

िविभɄ ŷोतो ंका उपयोग करŐ  
 साƗाǽार के िलए साफ-सुथरे कपड़े पहनने और 

ˢǅता बनाए रखने के महȕ पर चचाŊ करŐ  
 ŮिशƗुता के अवसरो ंकी खोज और पंजीकरण 

कैसे करŐ , इस पर चचाŊ करŐ  
कƗा सहायक: 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी हœडबुक, 
पॉवर पॉइंट आिद | 
उपकरण, औज़ार और अɊ आवʴकताएँ 
नवीनतम कॉİ̢फ़गरेशन वाला कंɗूटर (पीसी) - और मानक ऑपरेिटंग िसːम और मानक वडŊ Ůोसेसर और 

वकŊ शीट सॉ͆टवेयर (लाइसŐस Ůाɑ) के साथ इंटरनेट कनेƕन (सभी सॉ͆टवेयर या तो नवीनतम संˋरण या 
नीचे एक/दो संˋरण होना चािहए), यूपीएस, ˋैनर सह िŮंटर, कंɗूटर टेबʤ, कंɗूटर कुिसŊयाँ, एलसीडी 
Ůोजेƃर, ʬाइट बोडŊ 1200 िममी x 900 िममी 
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अनुलưक 

ŮिशƗक आवʴकताएँ 
 

ŮिशƗक पूवाŊवʴकताएँ 

Ɋूनतम 
शैƗिणक 
योƶता 
 

िवशेषǒता Ůासंिगक उȨोग अनुभव ŮिशƗण अनुभव िटɔिणयां 

साल िवशेषǒता साल िवशेषǒता  

˘ातक िवǒान 2 बीएससी संबंिधत 
Ɨेũ मŐ दो साल के 
अनुभव के साथ 
यूजीसी से माɊता 
Ůाɑ िवʷिवȨालय 
से (कीट िवǒान 
और मधुमƀी 
पालन)। 
या 
उɄत ˘ातकोȅर 
िडɘोमा (Ɋूनतम 
2 वषŊ) (मधुमƀी 
पालन/शहद 
Ůसंˋरण मŐ िकसी 
भी सरकारी 
Ůमाणपũ कायŊŢम 
के साथ संबंिधत Ɨेũ 
मŐ दो साल का 
अनुभव। 

2 मधुमƀी पालन/शहद 
Ůसंˋरण पर ʩİƅयो ं
को ŮिशƗण देना 

 

 

ŮिशƗक Ůमाणन 

डोमेन Ůमाणन ɘेटफ़ॉमŊ Ůमाणन 

"हनी Ůोसेसर", "FIC/Q7609, V1.0", Ɋूनतम ˢीकृत 
ˋोर 80% है 
 
 
 

Ɋूनतम 80% ˋोįरंग के साथ "टŌ ेनर", 
"एमईपी/Ɛू2601, वी2.0" 
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मूʞांकनकताŊ आवʴकताएँ 
 

मूʞांकनकताŊ पूवाŊपेƗाएँ 

Ɋूनतम 
शैƗिणक 
योƶता 
 

िवशेषǒता Ůासंिगक उȨोग 
अनुभव 

ŮिशƗण अनुभव िटɔिणयां 

साल िवशेषǒता साल िवशेषǒता  

˘ातक िवǒान 2 बीएससी 
संबंिधत Ɨेũ मŐ 
दो साल के 
अनुभव के 
साथ यूजीसी से 
माɊता Ůाɑ 
िवʷिवȨालय 
से (कीट 
िवǒान और 
मधुमƀी 
पालन)। 
या 
उɄत 
˘ातकोȅर 
िडɘोमा 
(Ɋूनतम 2 
वषŊ) 
(मधुमƀी 
पालन/शहद 
Ůसंˋरण मŐ 
िकसी भी 
सरकारी 
Ůमाणपũ 
कायŊŢम के 
साथ संबंिधत 
Ɨेũ मŐ दो साल 
का अनुभव। 

2 मधुमƀी पालन/शहद 
Ůसंˋरण पर ʩİƅयो ं
को ŮिशƗण देना 

 

 

मूʞांकनकताŊ Ůमाणीकरण 

डोमेन Ůमाणन ɘेटफ़ॉमŊ Ůमाणन 

"हनी Ůोसेसर", "FIC/Q7609, V1.0", Ɋूनतम ˢीकृत 
ˋोर 80% है 
 
 
 

Ɋूनतम 80% ˋोįरंग के साथ "िनधाŊरक", 
"एमईपी/Ɛू2701, वी2.0" 
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मूʞांकन रणनीित 

इस अनुभाग मŐ कायŊŢम की आवʴक दƗताओं पर िशƗाथŎ का मूʞांकन करने के िलए जानकारी की पहचान करने, एकũ 

करने और ʩाƥा करने से जुड़ी ŮिŢयाएं शािमल हœ। 

मूʞांकन मूʞांकन एजŐिसयो ंके पैनल मŐ शािमल ˢतंũ मूʞांकनकताŊओ ंकी अवधारणा पर आधाįरत होगा, िजɎŐ मूʞांकन 

तकनीको ंपर पहचाना, चयिनत, ŮिशिƗत और Ůमािणत िकया जाएगा। इन मूʞांकनकताŊओ ंको िनधाŊįरत मानदंडो ंके अनुसार 

मूʞांकन करने के िलए तैयार िकया जाएगा। 

मूʞांकन एजŐसी केवल ŮिशƗण भागीदार के ŮिशƗण कŐ ūो ंया एफआईसीएसआई Ȫारा अिधकृत नािमत परीƗण कŐ ūो ंपर 

मूʞांकन करेगी। 

आदशŊ ŝप से, मूʞांकन एक सतत ŮिŢया होगी िजसमŐ तीन अलग-अलग चरण शािमल होगें: 

A. मȯाविध मूʞांकन 

बी. अविध/अंितम मूʞांकन 

संबंिधत Ɛूपी मŐ Ůȑेक रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक (एनओएस) को महȕ िदया जाएगा। इसमŐ एनओएस मŐ Ůȑेक ŮदशŊन 

मानदंड को कायŊ के सापेƗ महȕ और गंभीरता के आधार पर िसȠांत और / या ʩावहाįरक के िलए अंक िदए जाएंगे। 

इससे Ůȑेक Ɛूपी के िलए Ůʲ बœक/पेपर सेट तैयार करने मŐ सुिवधा होगी। मूʞांकन एजŐसी Ȫारा बनाए गए इनमŐ से Ůȑेक पेपर 

सेट / Ůʲ बœक को FICSI के माȯम से उȨोग िवषय िवशेषǒो ंȪारा माɊ िकया जाएगा, िवशेष ŝप से ʩावहाįरक परीƗण और 

पįरभािषत सहनशीलता, समाİɑ, सटीकता आिद के संबंध मŐ। 

अंितम मूʞांकन के िलए िनɻिलİखत उपकरणो ंका उपयोग Ůˑािवत है: 

मœ। िलİखत परीƗा: इसमŐ (i) सही/गलत कथन (ii) बŠिवकʙीय Ůʲ (iii) िमलान Ůकार के Ůʲ शािमल होगें। इसके िलए 

ऑनलाइन िसːम को Ůाथिमकता दी जाएगी। 

िȪतीय. ʩावहाįरक परीƗण: इसमŐ आवʴक उपकरणो,ं उपकरणो ंऔर उपकरणो ंका उपयोग करके उिचत कायŊ चरणो ंका 
पालन करते Šए Ůोजेƃ Űीिफंग के अनुसार तैयार िकया जाने वाला परीƗण कायŊ शािमल होगा। अवलोकन के माȯम से 

उʃीदवार की योƶता, िववरणो ंपर ȯान, गुणवȅा चेतना आिद का पता लगाना संभव होगा। अंितम उȋाद को उसकी कौशल 

उपलİɩयो ंके ˑर को मापने के िलए मूʞांकनकताŊ Ȫारा भरे गए पूवŊ-िनधाŊįरत एमसीƐू के िवŜȠ मापा जाएगा। 

iii. संरिचत साƗाǽार: इस उपकरण का उपयोग नौकरी की भूिमका और हाथ मŐ िविशʼ कायŊ के संबंध मŐ वैचाįरक समझ और 

ʩवहार संबंधी पहलुओ ंका आकलन करने के िलए िकया जाएगा। 
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शɨकोष 
 

अविध िववरण 
 

घोषणाȏक 
जानकारी 

घोषणाȏक ǒान उन तȚो,ं अवधारणाओ ंऔर िसȠांतो ंको संदिभŊत करता है िजɎŐ 
िकसी कायŊ को पूरा करने या िकसी सम˟ा को हल करने के िलए जानने और/या 
समझने की आवʴकता होती है। 

मुƥ िशƗण 
पįरणाम 

मुƥ िशƗण पįरणाम यह कथन है िक अंितम पįरणामो ंको Ůाɑ करने के िलए एक 

िशƗाथŎ को Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होने की आवʴकता है। Ůमुख 

िशƗण पįरणामो ंका एक सेट ŮिशƗण पįरणाम तैयार करेगा। ŮिशƗण पįरणाम ǒान, 

समझ (िसȠांत) और कौशल (ʩावहाįरक अनुŮयोग) के संदभŊ मŐ िनिदŊʼ है। 

ओजेटी (एम) नौकरी पर ŮिशƗण (अिनवायŊ); ŮिशƗुओ ंको साइट पर िनिदŊʼ घंटो ंका ŮिशƗण पूरा 
करना अिनवायŊ है 
 

ओजेटी (आर) नौकरी पर ŮिशƗण (अनुशंिसत); ŮिशƗुओ ंको साइट पर ŮिशƗण के िनिदŊʼ घंटो ंकी 
अनुशंसा की जाती है 

ŮिŢयाȏक ǒान ŮिŢयाȏक ǒान यह बताता है िक कुछ कैसे करना है, या िकसी कायŊ को कैसे करना 
है। यह संǒानाȏक, भावनाȏक या साइकोमोटर कौशल को लागू करके काम करने 

या एक ठोस कायŊ आउटपुट उȋɄ करने की Ɨमता है। 

ŮिशƗण पįरणाम ŮिशƗण पįरणाम इस बात का िववरण है िक ŮिशƗण पूरा होने पर िशƗाथŎ Ɛा 
जानेगा, समझेगा और Ɛा करने मŐ सƗम होगा। 

टिमŊनल पįरणाम टिमŊनल पįरणाम एक िववरण है िक एक मॉǰूल के पूरा होने पर एक िशƗाथŎ Ɛा 
जानेगा, समझेगा और Ɛा करने मŐ सƗम होगा। टिमŊनल पįरणामो ंका एक सेट 

ŮिशƗण पįरणाम Ůाɑ करने मŐ मदद करता है। 
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आिदविणŊक और संिƗɑ शɨ 
 

अविध िववरण 
 

Ɛूपी योƶता पैक 
एनएसƐूएफ रा Ō̓ ीय कौशल योƶता ढांचा 
एनएसƐूसी रा Ō̓ ीय कौशल योƶता सिमित 
ओपन ˋूल रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक 
टीवीईटी तकनीकी एवं ʩावसाियक िशƗा एवं ŮिशƗण 
शराबी तकनीकी एवं ʩावसाियक िशƗा एवं ŮिशƗण 
ओह एस ʩावसाियक ˢा˖ और सुरƗा 
पीपीई ʩİƅगत सुरƗा उपकरण 
एचएसीसीपी जोİखम िवʶेषण और महȕपूणŊ िनयंũण िबंदु 
वीएसीसीपी भेȨता मूʞांकन महȕपूणŊ िनयंũण िबंदु  
टीएसीसीपी ख़तरे का आकलन महȕपूणŊ िनयंũण िबंदु 
एफएसएसएआई भारतीय खाȨ सुरƗा एवं मानक Ůािधकरण 
फीफो पेहले आये पेहलॆ गये 
FEFO पहले समाİɑ पहले बाहर 
जीएमपी अǅी उȋादन कायŊŮणाली 
जीएचपी अǅी ˢǅता Ůथाएँ 
सी िप आर şȎुɠुसीय पुनजŎवन 

 

 

 

 

 

 

 


