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िश ण पैरामीटस 

े  
 

खा  सं रण 

उप- े  
 

म ी से ोरल 

पेशा 
 

गुणव ा िव ेषण/आ ासन 

देश 
 

भारत 

एनएस ूएफ र 
 

3.5 

एनसीओ/आईएससीओ/आईएसआईसी 
कोड के अनु प 
 

एनसीओ-2015/2113.9900 

ूनतम शैि क यो ता एवं अनुभव 
 

1. 11वी ंक ा उ ीण 
2. 10वी ंके बाद 3-वष य िड ोमा का पहला वष पूरा िकया 
3. 10वी ंक ा उ ीण और िनरंतर ू ली िश ा। 
4. 2 घंटे की एनटीसी और 1 वष की एनएसी/सीआईटीएस के साथ 8वी ं
क ा उ ीण। 
5.क ा 12वी ंसाइंस ीम से पूरी की। 
6. 1 वष के ासंिगक अनुभव के साथ 10वी ंक ा उ ीण। 

पूव-आव क लाइसस या िश ण 
 

ना 

ूनतम नौकरी वेश आयु 
 

अठारह वष 

अंितम बार समी ा की गई 
 

26/06/2023 

अगली समी ा ितिथ 
 

23/06/2026 

एनएस ूसी अनुमोदन ितिथ 
 

23/06/2023 

ूपी सं रण 
 

1.0 

मॉडल पा चया िनमाण ितिथ 
 

15/02/2023 

मॉडल पा म मा  है 
 

14/02/2026 

मॉडल पा चया सं रण  
< 

1.0 

पा म की ूनतम अविध 
 

390 घंटे 

पा म की अिधकतम अविध 

 
390 घंटे 
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काय म अवलोकन 
यह अनुभाग काय म की अविध के साथ-साथ उसके अंितम उ े ो ंका सारांश ुत करता है। 

िश ण प रणाम 
काय म के अंत म, ितभागी इसम स म होगें: 

 नमूनो ंके परी ण के िलए योगशाला तैयार कर 

 परी ण के िलए नमूना तैयार कर 

 काय ल पर ा  और सुर ा थाओ ंको लागू कर 
 रोज़गार कौशल 

अिनवाय मॉ ूल 
तािलका अिनवाय के अनु प मॉ ूल और उनकी अविध को सूचीब  करती है 

एनओएस और मॉ ूल 
िववरण 

िल खत ावहा रक नौकरी पर 
िश ण की 
अविध 

(अिनवाय) 

नौकरी पर 
िश ण अविध 
(अनुशंिसत) 

कुल 
अविध अविध अविध   

एफआईसी/एन7627: 
नमूनो ंके परी ण के िलए 
लैब तैयार कर 

40:00 80:00 60:00 00:00 180:00 

एनओएस सं रण 1.0 
एनएस ूएफ लेवल 3.5 
मॉ ूल 1: खा  सं रण 

े  का प रचय और 'फ़ूड 
सै लरकता' का काय 

10:00 00:00 00:00 00:00 10:00 

मॉ ूल 2: नमूनो ंका परी ण 
करने के िलए सुिवधा तैयार कर 

16:00 40:00 30:00 00:00 86:00 

मॉ ूल 3: परी ण के िलए 
नमूने ा  कर और संभाल 

14:00 40:00 30:00 00:00 84:00 

एफआईसी/एन7628: 
परी ण के िलए नमूना तैयार 
कर 

30:00 60:00 60:00 00:00 150:00 

एनओएस सं रण 1.0 
एनएस ूएफ लेवल 2 
मॉ ूल 4: परी ण के िलए 
नमूना तैयार करने की ि या 
लागू कर 

30:00 60:00 60:00 00:00 150:00 

एफआईसी/एन9907 
योगशाला म खा  सुर ा 

और ता लागू कर 

10:00 20:00 बजे 00:00 00:00 30:00 

एनओएस सं रण सं ा 
1.0 
एनएस ूएफ लेवल 3.5 
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मॉ ूल 5: योगशाला म खा  
सुर ा और ता का 
अ ास कर 

10:00 20:00 बजे 00:00 00:00 30:00 

डीजीटी/वीएस ू/एन0101 
- रोजगार यो ता कौशल 

12:00 18:00 00:00 00:00 30:00 

एनओएस सं रण सं ा 
1.0 
एनएस ूएफ लेवल 3.5 
मॉ ूल 6: रोजगार यो ता 
कौशल 

12:00 18:00 00:00 00:00 30:00 

कुल अविध 92:00 178:00 120:00 00:00 390:00 
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मॉ ूल िववरण 

मॉ ूल 1: खा  सं रण े  का प रचय और फ़ूड सै लरकता का काय 
एफआईसी/एन7630 v1.0 पर मैप िकया गया 

 

टिमनल प रणाम: 

 खा  सं रण उ ोग और उसके उप- े ो ंका सं ेप म वणन कर 

 फूड सै र की भूिमकाओ ंऔर िज ेदा रयो ंपर चचा कर 
 

अविध:10:00 अविध:00:00 

िस ांत - मुख िश ण प रणाम ावहा रक - मु  िश ण प रणाम 

 खा  सं रण उ ोग और खा  िव ेषण े  

और इसके िवकास झानो ंके बारे म चचा कर 

 खा  सं रण उ ोग म फूड सै लर के िलए 

उपल  कै रयर अवसरो ंपर चचा कर 

 परी ण के िलए नमूने तैयार करने म यु  

ि याओ ंऔर श ावली की ा ा कर 

 इस काय म िकए जाने वाले काय  के अनु म की 
सूची बनाएं 

 परी ण के िलए नमूना तैयार करने के िलए की 
जाने वाली िविभ  कार की गितिविधयो ंकी सूची 
बनाएं जैसे नमूनो ंको ा  करना और संभालना, 
िवलंिबत परी ण के िलए उनका भंडारण करना 

 

क ा सहायक: 

ाइट बोड, माकर, ड र, ोजे र, लैपटॉप, पॉवर पॉइंट ेजटेशन 

उपकरण, औज़ार और अ  आव कताएँ 

शू  
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मॉ ूल 2: नमूनो ंका परी ण करने के िलए सुिवधा तैयार कर 
एफआईसी/एन7630 v1.0 पर मैप िकया गया 

टिमनल प रणाम: 

 नमूनो ंकी जांच के िलए योगशाला व त कर 

 परी ण के िलए नमूने ा /संभाल 

 नमूनो ंका  िनरी ण कर 
 

अविध:16:00 अविध:40:00 

िस ांत - मुख िश ण प रणाम ावहा रक - मु  िश ण प रणाम 

 गंदगी, कीट और म यो ंको हटाने के िलए 

काय े  की सफाई ि या की ि या समझाएं 

 उपकरण को साफ करने के िलए पालन िकए 

जाने वाले एसओपी िदशािनदशो ंपर चचा कर 

 सफाई योजन के िलए अनुमोिदत सैिनटाइज़र 

और सफाई एजटो ंकी सूची बनाएं 

 परी ण के िलए नमूने तैयार करने के िलए 

उपयोग िकए जाने वाले िविभ  उपकरणो ंपर 

चचा कर 

 उपकरण के बाँझपन परी ण पर चचा कर 

 कांच के बतनो ंकी सफाई म शािमल चरणो ंपर 

चचा कर 

 बताएं िक उपकरण के अंशांकन की जांच कैसे 

कर 

 रेि जरेटर और ीजर म तापमान की जाँच के 

मह  पर चचा कर 

 एन-इवैप, जल ान, रेि जरेटर और माथे को 
कैसे साफ कर, इस पर चचा कर 

 नमूनो ंके भंडारण, िनपटान और सं हण के िलए 

िदशािनदशो ंकी सूची बनाएं 

 काय ल पर सुर ा िदशािनदशो ंपर चचा कर 

 िविभ  उपकरणो ंके संचालन िनदशो ंकी सूची 
बनाएं 

 उपकरण खराब होने की ित म सम ा 
िनवारण तकनीको ंपर चचा कर 

 आपूित बनाए रखने के मह  पर चचा कर 

 िनवारक रखरखाव के िलए िविभ  गितिविधयो ं
की सूची बनाएं 

 मशीनो ंम अपेि त छोटी-मोटी खराबी और उ  

ठीक करने के तरीके के बारे म बताएं 

 गंदगी, कीड़ो ंऔर म यो ंसे छुटकारा पाने 
के िलए काय े  की सफाई की ि या का 

दशन कर 
 काय ल और उपकरणो ंको साफ और  

करने का तरीका बताएं 
 े रिलटी परी ण का दशन कर 
 कांच के बतनो ंकी सफाई के िविभ  चरणो ंका 

दशन कर 
 परी ण के िलए नमूने तैयार करने म िविभ  

उपकरणो ंके अंशांकन का दशन कर 
 िदखाएँ िक ीजर और रेि जरेटर का 

तापमान कैसे जांच 
 एन-इवैप, जल ान, रेि जरेटर और माथे की 

सफाई के तरीको ंका दशन कर 
 िविभ  उपकरणो ंकी काय णाली का दशन 

कर 
 सम ा िनवारण तकनीको ंका वणन कर 
 िनवारक रखरखाव की गितिविधयो ंकी सूची 

पर गौर कर 
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क ा सहायक: 

िश ण िकट (टेनर गाइड, ेजटेशन), ाइट बोड, माकर, ोजे र, लैपटॉप, ेजटेशन, ितभागी हडबुक, 

पॉवर पॉइंट आिद। 

उपकरण, औज़ार और अ  आव कताएँ 

एन-इवाप, जल ान, ीजर, रेि जरेटर, माथे, सफाई एजट, सैिनटाइज़र, पीपीई िकट 
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मॉ ूल 3: परी ण के िलए नमूने ा  कर और संभाल  

एफआईसी/एन7630 v1.0 पर मैप िकया गया 

टिमनल प रणाम: 

 ा  नमूनो ंकी ित की जाँच कर 

 नमूनो ंका  िनरी ण कर 
 

अविध:14:00 अविध:40:00 

िस ांत - मुख िश ण प रणाम ावहा रक - मु  िश ण प रणाम 

 नमूनो ं की भौितक ितयो ं की जांच करने की 
ि या समझाएं और उ  योगशाला ारा 

िनधा रत मानको ंके अनु प होना चािहए 

 ा  नमूने की पहचान की जाँच के िलए अपनाई 

गई ि या पर चचा कर। (पौधे आधा रत, पशु 

आधा रत, ितिथ के अनुसार उपयोग, और 

प रप ता की ित) 

 बताएं िक नमूने के कंटेनर म िकसी भी भौितक 

दोष की जांच कैसे कर 

 स ािपत कर िक नमूने म खा  पदाथ का संर ण 

िववरण शािमल है। 

 बताएं िक ा  करते समय नमूनो ंके सं ह 
िववरण की जांच कैसे कर। िववरण जैसे नमूना 
सं ा, एक  करने वाले अिधकारी का नाम और 
तारीख, नमूना िबंदु (पता), बैच सं ा, प रवहन 
की ित (प रवहन का तरीका और ित), 

योगशाला म जमा करने की तारीख, आिद। 
 ूसी मानदंडो ंके अनुसार सभी गुणव ा मानको ं

की जांच कर 
 नमूनो ंकी अिभर ा की ृंखला को स ािपत कर 

और नमूने के िलए आव क भंडारण मापदंडो ं
को बनाए रखा जाए। 

 संगठन ारा बनाए गए ा प के अनुसार ा  
करते समय उ ाद की ित का द ावेजीकरण 
कैसे कर, इस पर चचा कर 

 परी ण के िलए ा  उ ाद की भौितक 

ितयो ंजैसे ठोस, तरल, अध ठोस, जमे ए को 
स ािपत कर 

 नमूने के खा  मैिट  पर चचा कर 

 स ािपत कर िक उ ाद कवक, कीट आिद जैसे 

िकसी भी संदूषक से मु  है 

 ा  नमूने के गुणो ंऔर भौितक ितयो ंकी 
जाँच करने की ि या का दशन कर 

 िदखाएँ िक ा  नमूने के सं ह िववरण को कैसे 

स ािपत िकया जाए 

 िविभ  QC मानदंडो ंका िव ार से वणन कर 
 ा  नमूनो ंके िववरण, उनकी भौितक ित, 

प रर क िववरण का द ावेजीकरण करने के 
चरणो ंका दशन कर 

 नमूनो ंम यु  कंटेनर, पाउच और अ  पैकेिजंग 

साम ी की गुणव ा की जांच करने के िलए उपयोग 

की जाने वाली तकनीको ंका वणन कर 

 योगशाला और गत सुर ा ोटोकॉल का 
दशन कर 

 भंडारण के बाद नमूना तैयार करना जैसे िपघलना, 
सम पीकरण, कंडीशिनंग आिद का दशन 

करना 
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 भंडारण के बाद नमूना तैयार करने जैसे िवगलन, 

सम पीकरण, कंडीशिनंग आिद के बारे म बताएं 

 बुिनयादी सू  जीविव ान अवधारणाओ ं और 

श ावली की ा ा कर 

 ISO 17020, ISO 17025 और ISO 17065 जैसे 

मानको ंकी मूल बात समझाएं 

 बुिनयादी सां की श ावली पर चचा कर 

क ा सहायक: 

िश ण िकट ( िश क गाइड, ुितयाँ), ाइट बोड, माकर, ोजे र, लैपटॉप, ुित, ितभागी पु का, 
पॉवर पॉइंट आिद | 
उपकरण, औज़ार और अ  आव कताएँ 

मैकेिनकल डर, कवर के साथ ेराइल ास या मेटल हाई- ीड डर जार, वजन के साथ बैलस, ेराइल 
बीकर, 250 िमली, लो-फॉम, ए ुमीिनयम फॉयल से ढका आ, ेराइल ेजुएटेड िपपेट, 1.0 और 10.0 िमली, 
बटरफी  का फॉ े ट-बफर कमजोर पड़ने वाला पानी , बोतलो ंम िन ल, ेराइल चाकू, कांटे, ैटुला, 
संदंश, कची, बड़े च च, और जीभ िड ेसर (नमूना संभालने के िलए) 
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मॉ ूल 4: परी ण के िलए नमूना तैयार करने की ि या लागू कर 
एफआईसी/एन7630 v1.0 पर मैप िकया गया  

टिमनल प रणाम: 

 परी ण के िलए नमूना तैयार करना 
 नमूनो ंको सुरि त प से सं िहत कर 

अविध:30:00 अविध:60:00 

िस ांत - मुख िश ण प रणाम ावहा रक - मु  िश ण प रणाम 

 परी ण के िलए तैयार िकए जाने वाले नमूनो ंकी 
सं ा पर चचा कर 

 नमूनो ंके भंडारण के िलए कंटेनर िविनदशो ंकी 
ा ा कर 
o उ ाद के नमूनो ंके िलए साफ, सूखा, 

रसावरोधी, चौड़े मंुह वाला, 
जीवाणुरिहत, उपयु  आकार के 
कंटेनर 

 नमूने को िव ेषणा क भागो ंम कम करने के 
िलए र ंग और ाट रंग िविधयो ं(थोक ठोस 
नमूना) की ा ा कर 

 रता के िलए तरल नमूने का सम पीकरण 
कर 

 परी ण िकए जाने वाले नमूने के िह े के 
आकार, वजन, आयतन, घन  को मापने की 

ि या पर चचा कर 
 नमूना तैयार करने के िलए एफएसएसएआई और 

बीआईएस िनयमो ंऔर िविनयमो ंको समझाएं। 
 तैयार िकए गए नमूनो ंके िलए द ावेज़ीकरण 

ि या की ा ा कर 
 परी ण के िलए नमूनो ंको योगशाला म 

ानांत रत करने की ि या पर चचा कर 
 उन नमूनो ंके भंडारण तं  पर चचा कर िजनके 

परी ण म देरी हो रही है 
 नमूनो ंपर िववरण की जांच करने की व ा पर 

चचा कर 
 बताएं िक नमूनो ंको ाथिमकता के आधार पर 

कैसे सं िहत िकया जाए (अित आव क, 
अ ाव क या सामा  ाथिमकता) 

 भंडारण म रखे गए नमूने की िनदिशका का 
िववरण  कर 

 नमूने को उनकी िनधा रत रोशनी और तापमान 
की ित के अनुसार संरि त कर ख़राब होने से 
बचाने के िलए 

 नमूने को िव ेषणा क भागो ंतक कम करने के 
िलए र ंग और ाट रंग तरीको ं(थोक ठोस 
नमूना) का दशन कर 

 रता के िलए तरल नमूने का सम पीकरण 
कर 

 खा  नमूनो ंकी माप तकनीक का दशन कर 
 नमूना िववरण सं हीत करने के िलए बनाए गए 

द ावेज़ो ंकी सूची बनाएं 
 नमूनो ंको सं िहत करने की ि या िदखाएँ 
 िववरण के िलए नमूनो ंको स ािपत करने की 

तकनीको ंका दशन कर 
 

 



 

12| फ़ूड सै लर 
 

 संगठन ि या ारा अपनाई जाने वाली अपिश  
िनपटान ि या पर चचा कर 

क ा सहायक: 

िश ण िकट ( िश क गाइड, ुितयाँ), ाइट बोड, माकर, ोजे र, लैपटॉप, ुित, ितभागी पु का, 
पॉवर पॉइंट आिद | 
उपकरण, औज़ार और अ  आव कताएँ 

मैकेिनकल डर, कवर के साथ ेराइल ास या मेटल हाई- ीड डर जार, वजन के साथ बैलस, ेराइल 

बीकर, 250 िमली, लो-फॉम, ए ुमीिनयम फॉयल से ढका आ, ेराइल ेजुएटेड िपपेट, 1.0 और 10.0 िमली, 
बटरफी  का फॉ े ट-बफर कमजोर पड़ने वाला पानी , बोतलो ंम िन ल, ेराइल चाकू, कांटे, ैटुला, 
संदंश, कची, बड़े च च, और जीभ िड ेसर (नमूना संभालने के िलए), वा रंग डर, मूसल और मोटार, हथौड़ा 
िमल, बॉल िमल, के ापसारक िमल, चाकू िमल, राइफल कटर, सीधा -लाइन सपलर संगठन की गुणव ा 
मैनुअल 
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मॉ ूल 5: योगशाला म खा  सुर ा और ता का अ ास कर 
एफआईसी/एन9907 v1.0 पर मैप िकया गया  

टिमनल प रणाम: 

 योगशाला म खा  सुर ा और ता बनाए रखने के िलए अ ास लागू कर 

अविध:10:00 अविध:20:00 बजे 

िस ांत - मुख िश ण प रणाम ावहा रक - मु  िश ण प रणाम 

 उ ादो,ं पैकेिजंग और लेबिलंग के संबंध म खा  
सुर ा िनयमो ंऔर मानको ंके नवीनतम अपडेट 
पर चचा कर 

 योगशाला के भीतर संभािवत खा  सुर ा 
खतरो ंको िनयंि त करने वाले उपायो ंकी 

ा ा कर 

 खा  नमूनो ंके पर र संदूषण से बचने के 

िनयं ण उपाय बताएं 

 योगशाला के भीतर सफाई और ता 
थाओ ंपर चचा कर 

 संगठन ारा अपनाई जाने वाली भंडारण 

थाओ ंकी ा ा कर 

 खा  सुर ा ोटोकॉल पर चचा कर 

 खा  एलज  को िनयंि त करने और उनके 

बंधन के तरीको ंपर चचा कर 

 संगठन ारा अपनाई जाने वाली लैब ऑिडट, 

द ावेज़ीकरण और रकॉड रखने की ि या 
की ा ा कर 

 एचएसीसीपी (खतरनाक िव ेषण और गंभीर 

िनयं ण िबंदु), खा  जिनत बीमारी और उनके 

कारणो ंकी ा ा कर 

 खा  सुर ा िनयमो ंऔर मानको,ं खा  पैकेिजंग 

और खा  लेबिलंग पर चचा कर 

 खा  पैकेिजंग और भंडारण तकनीको ंकी 
ा ा कर 

 योगशाला म अपनाई जाने वाली ता और 

साफ-सफाई की थाओ ंको िफर से देखने के 

िलए भूिमका िनभाएं 

 भंडारण थाओ ंका दशन कर 

 द ावेज़ीकरण और रकॉड रखना 

क ा सहायक: 

िश ण िकट ( िश क गाइड, ुितयाँ), ाइट बोड, माकर, ोजे र, लैपटॉप, ुित, ितभागी पु का, 
पॉवर पॉइंट आिद | 
उपकरण, औज़ार और अ  आव कताएँ 

नमूना मानक संचालन ि या,बोतलो ंम िन ल, ेराइल चाकू, कांटे, ैटुला, संदंश, कची, बड़े च च और 

जीभ िड ेसर (नमूना संभालने के िलए), वा रंग डर, मूसल और मोटार, हैमर िमल, बॉल िमल, सटी ूगल 

िमल, चाकू िमल, राइफल कटर, ेट- लाइन सै लर संगठन का गुणव ा मैनुअल 
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मॉ ूल 6: रोजगार यो ता कौशल 

डीजीटी/वीएस ू/एन0101 v1.0 पर मैप िकया गया 

टिमनल प रणाम: 

 रोजगार कौशल, संवैधािनक मू ो,ं िडिजटल, िव ीय और कानूनी सा रता पर चचा कर 
 िविवधता और समावेशन, संचार कौशल और ाहक सेवा के बारे म बताएं 
 उ िमता कौशल की ासंिगकता और नौक रयो ंऔर िश ुता के िलए कैसे तैयार रह, बताएं 

 

अविध:12:00 अविध: 18:00 
िस ांत - मुख िश ण प रणाम 
 

ावहा रक - मु  िश ण प रणाम 

 नौकरी की आव कताओ ंको पूरा करने म 

रोजगार कौशल के मह  पर चचा कर 

 एक िज ेदार नाग रक बनने के िलए 

आव क संवैधािनक मू ो,ं नाग रक 

अिधकारो,ं कत ो,ं नाग रकता, समाज 

के ित िज ेदारी आिद के बारे म बताएं 

 िदखाएँ िक िविभ  पयावरणीय प से िटकाऊ 

थाओ ंका अ ास कैसे कर 

 21वी ंसदी के कौशल पर चचा कर. 

 िविभ  ितयो ंम सकारा क 

ि कोण, आ - ेरणा, सम ा 
समाधान, समय बंधन कौशल और 

िनरंतर सीखने की मानिसकता दिशत 

कर 

 बोलते समय उपयु  बुिनयादी अं ेजी 
वा ो/ंवा ांशो ंका योग कर 

 यौन उ ीड़न के मु ो ंकी समय पर रपोट करने 

के मह  पर चचा कर 

 िव ीय उ ादो ंऔर सेवाओ ंको सुरि त प से 

उपयोग करने के मह  पर चचा कर 

 खच, आय और बचत के बंधन के मह  को 
समझाएं 

 कानूनी अिधकारो ंऔर कानूनो ंके 

अनुसार िकसी भी शोषण के िलए समय 

पर संबंिधत अिधका रयो ंसे संपक करने 

के मह  को समझाएं 

 ाउिज़ंग, सोशल मीिडया ेटफॉम तक 

सुरि त और प ंच के िलए इंटरनेट का 
उपयोग करने के मह  पर चचा कर 

 दूसरो ंके साथ अ े  तरीके से संवाद करने 

का तरीका दिशत कर 

 एक टीम म अ  लोगो ंके साथ काम करके 

दिशत कर 

 िदखाएँ िक सभी िलंगो ंऔर िद ांगजनो ंके 

साथ उिचत वहार कैसे िकया जाए 

 िदखाएँ िक िडिजटल उपकरणो ंको 
कैसे संचािलत कर और संबंिधत 

अनु योगो ंऔर सुिवधाओ ंका 
सुरि त और संरि त तरीके से 

उपयोग कर 

 एक बायोडाटा बनाएं 
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 संभािवत वसाय के अवसरो,ं धन की 
व ा के ोतो ंऔर संभािवत कानूनी 

और िव ीय चुनौितयो ंकी पहचान करने 

की आव कता पर चचा कर 

 ाहको ंके कार के बीच अंतर कर 

 ाहको ंकी ज रतो ंको पहचानने और उ  

संबोिधत करने के मह  को समझाएं 

 ता बनाए रखने और उिचत ढंग से कपड़े 

पहनने के मह  पर चचा कर 

 नौक रयाँ खोजने और आवेदन करने के िलए 

िविभ  ोतो ंका उपयोग कर 

 सा ा ार के िलए साफ-सुथरे कपड़े पहनने और 

ता बनाए रखने के मह  पर चचा कर 

 िश ुता के अवसरो ंकी खोज और पंजीकरण 

कैसे कर, इस पर चचा कर 

क ा सहायक: 
कं ूटर, ोजे न उपकरण, पावरपॉइंट ेजटेशन और सॉ वेयर, फैिसिलटेटर गाइड, ितभागी हडबुक, 
पॉवर पॉइंट आिद | 
उपकरण, औज़ार और अ  आव कताएँ 
नवीनतम कॉ फ़गरेशन वाला कं ूटर (पीसी) - और मानक ऑपरेिटंग िस म और मानक वड ोसेसर और 

वकशीट सॉ टवेयर (लाइसस ा ) के साथ इंटरनेट कने न (सभी सॉ टवेयर या तो नवीनतम सं रण या 
नीचे एक/दो सं रण होना चािहए), यूपीएस, ै नर सह ि ंटर, कं ूटर टेब , कं ूटर कुिसयाँ, एलसीडी 

ोजे र, ाइट बोड 1200 िममी x 900 िममी 
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अनुल क 

िश क आव कताएँ 
 

िश क पूवाव कताएँ 

ूनतम 
शै िणक 
यो ता 
 

िवशेष ता ासंिगक उ ोग अनुभव िश ण अनुभव िट िणयां 

साल िवशेष ता साल िवशेष ता  

ातक िव ान 2 बीएससी संबंिधत 
े  म दो साल के 

अनुभव के साथ 
यूजीसी से मा ता 

ा  िव िव ालय 
से (कीट िव ान 
और मधुम ी 
पालन)। 
या 
उ त ातको र 
िड ोमा ( ूनतम 
2 वष) (मधुम ी 
पालन/शहद 

सं रण म िकसी 
भी सरकारी 

माणप  काय म 
के साथ संबंिधत े  
म दो साल का 
अनुभव। 

2 मधुम ी पालन/शहद 
सं रण पर यो ं

को िश ण देना 

 

 

िश क माणन 

डोमेन माणन ेटफ़ॉम माणन 

"हनी ोसेसर", "FIC/Q7609, V1.0", ूनतम ीकृत 
ोर 80% है 

 
 
 

ूनतम 80% ो रंग के साथ "टेनर", 
"एमईपी/ ू2601, वी2.0" 
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मू ांकनकता आव कताएँ 
 

मू ांकनकता पूवापे ाएँ 

ूनतम 
शै िणक 
यो ता 
 

िवशेष ता ासंिगक उ ोग 
अनुभव 

िश ण अनुभव िट िणयां 

साल िवशेष ता साल िवशेष ता  

ातक िव ान 2 बीएससी 
संबंिधत े  म 
दो साल के 
अनुभव के 
साथ यूजीसी से 
मा ता ा  
िव िव ालय 
से (कीट 
िव ान और 
मधुम ी 
पालन)। 
या 
उ त 

ातको र 
िड ोमा 
( ूनतम 2 
वष) 
(मधुम ी 
पालन/शहद 

सं रण म 
िकसी भी 
सरकारी 

माणप  
काय म के 
साथ संबंिधत 

े  म दो साल 
का अनुभव। 

2 मधुम ी पालन/शहद 
सं रण पर यो ं

को िश ण देना 

 

 

मू ांकनकता माणीकरण 

डोमेन माणन ेटफ़ॉम माणन 

"हनी ोसेसर", "FIC/Q7609, V1.0", ूनतम ीकृत 
ोर 80% है 

 
 
 

ूनतम 80% ो रंग के साथ "िनधारक", 
"एमईपी/ ू2701, वी2.0" 
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मू ांकन रणनीित 

इस अनुभाग म काय म की आव क द ताओं पर िश ाथ  का मू ांकन करने के िलए जानकारी की पहचान करने, एक  

करने और ा ा करने से जुड़ी ि याएं शािमल ह। 

मू ांकन मू ांकन एजिसयो ंके पैनल म शािमल तं  मू ांकनकताओ ंकी अवधारणा पर आधा रत होगा, िज  मू ांकन 

तकनीको ंपर पहचाना, चयिनत, िशि त और मािणत िकया जाएगा। इन मू ांकनकताओ ंको िनधा रत मानदंडो ंके अनुसार 

मू ांकन करने के िलए तैयार िकया जाएगा। 

मू ांकन एजसी केवल िश ण भागीदार के िश ण क ो ंया एफआईसीएसआई ारा अिधकृत नािमत परी ण क ो ंपर 

मू ांकन करेगी। 

आदश प से, मू ांकन एक सतत ि या होगी िजसम तीन अलग-अलग चरण शािमल होगें: 

A. म ाविध मू ांकन 

बी. अविध/अंितम मू ांकन 

संबंिधत ूपी म ेक रा ीय ावसाियक मानक (एनओएस) को मह  िदया जाएगा। इसम एनओएस म ेक दशन 

मानदंड को काय के सापे  मह  और गंभीरता के आधार पर िस ांत और / या ावहा रक के िलए अंक िदए जाएंगे। 

इससे ेक ूपी के िलए  बक/पेपर सेट तैयार करने म सुिवधा होगी। मू ांकन एजसी ारा बनाए गए इनम से ेक पेपर 

सेट /  बक को FICSI के मा म से उ ोग िवषय िवशेष ो ं ारा मा  िकया जाएगा, िवशेष प से ावहा रक परी ण और 

प रभािषत सहनशीलता, समा , सटीकता आिद के संबंध म। 

अंितम मू ांकन के िलए िन िल खत उपकरणो ंका उपयोग ािवत है: 

म। िल खत परी ा: इसम (i) सही/गलत कथन (ii) ब िवक ीय  (iii) िमलान कार के  शािमल होगें। इसके िलए 

ऑनलाइन िस म को ाथिमकता दी जाएगी। 

ि तीय. ावहा रक परी ण: इसम आव क उपकरणो,ं उपकरणो ंऔर उपकरणो ंका उपयोग करके उिचत काय चरणो ंका 
पालन करते ए ोजे  ीिफंग के अनुसार तैयार िकया जाने वाला परी ण काय शािमल होगा। अवलोकन के मा म से 

उ ीदवार की यो ता, िववरणो ंपर ान, गुणव ा चेतना आिद का पता लगाना संभव होगा। अंितम उ ाद को उसकी कौशल 

उपल यो ंके र को मापने के िलए मू ांकनकता ारा भरे गए पूव-िनधा रत एमसी ू के िव  मापा जाएगा। 

iii. संरिचत सा ा ार: इस उपकरण का उपयोग नौकरी की भूिमका और हाथ म िविश  काय के संबंध म वैचा रक समझ और 

वहार संबंधी पहलुओ ंका आकलन करने के िलए िकया जाएगा। 
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श कोष 
 

अविध िववरण 
 

घोषणा क 
जानकारी 

घोषणा क ान उन त ो,ं अवधारणाओ ंऔर िस ांतो ंको संदिभत करता है िज  

िकसी काय को पूरा करने या िकसी सम ा को हल करने के िलए जानने और/या 
समझने की आव कता होती है। 

मु  िश ण 
प रणाम 

मु  िश ण प रणाम यह कथन है िक अंितम प रणामो ंको ा  करने के िलए एक 

िश ाथ  को ा जानने, समझने और करने म स म होने की आव कता है। मुख 

िश ण प रणामो ंका एक सेट िश ण प रणाम तैयार करेगा। िश ण प रणाम ान, 

समझ (िस ांत) और कौशल ( ावहा रक अनु योग) के संदभ म िनिद  है। 

ओजेटी (एम) नौकरी पर िश ण (अिनवाय); िश ुओ ंको साइट पर िनिद  घंटो ंका िश ण पूरा 
करना अिनवाय है 
 

ओजेटी (आर) नौकरी पर िश ण (अनुशंिसत); िश ुओ ंको साइट पर िश ण के िनिद  घंटो ंकी 
अनुशंसा की जाती है 

ि या क ान ि या क ान यह बताता है िक कुछ कैसे करना है, या िकसी काय को कैसे करना 
है। यह सं ाना क, भावना क या साइकोमोटर कौशल को लागू करके काम करने 

या एक ठोस काय आउटपुट उ  करने की मता है। 

िश ण प रणाम िश ण प रणाम इस बात का िववरण है िक िश ण पूरा होने पर िश ाथ  ा 
जानेगा, समझेगा और ा करने म स म होगा। 

टिमनल प रणाम टिमनल प रणाम एक िववरण है िक एक मॉ ूल के पूरा होने पर एक िश ाथ  ा 
जानेगा, समझेगा और ा करने म स म होगा। टिमनल प रणामो ंका एक सेट 

िश ण प रणाम ा  करने म मदद करता है। 
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आिदविणक और संि  श  
 

अविध िववरण 
 

ूपी यो ता पैक 
एनएस ूएफ रा ीय कौशल यो ता ढांचा 
एनएस ूसी रा ीय कौशल यो ता सिमित 
ओपन ू ल रा ीय ावसाियक मानक 
टीवीईटी तकनीकी एवं ावसाियक िश ा एवं िश ण 
शराबी तकनीकी एवं ावसाियक िश ा एवं िश ण 
ओह एस ावसाियक ा  और सुर ा 
पीपीई गत सुर ा उपकरण 
एचएसीसीपी जो खम िव ेषण और मह पूण िनयं ण िबंदु 
वीएसीसीपी भे ता मू ांकन मह पूण िनयं ण िबंदु  
टीएसीसीपी ख़तरे का आकलन मह पूण िनयं ण िबंदु 
एफएसएसएआई भारतीय खा  सुर ा एवं मानक ािधकरण 
फीफो पेहले आये पेहलॆ गये 
FEFO पहले समा  पहले बाहर 
जीएमपी अ ी उ ादन काय णाली 
जीएचपी अ ी ता थाएँ 
सी िप आर ु ु सीय पुनज वन 

 

 

 

 

 

 

 


